
Menu de la St valentin
Traiteur  

34€ par personne
Mise en bouche

Entrées

Plats

Dessert
Assiette des Amoureux à partager

 Pavlova, brunoise de mangues et ganache chocolat blanc / vanille
 Financier pistache 

Dôme chocolat framboise 
 Coque chocolat agrumes 

Terrine de sandre, cœur de saumon 
Carpaccio de betteraves Chioggia, crème citron aneth 

OU
Pâté en croûte aux trois volailles, foie gras et morilles

Chutney de figues 

Suprême de saumon en croûte d’herbes, velouté de poisson à la moutarde à
l’ancienne 

Flan de petits pois et carottes confites 
OU 

Suprême de pintade, sauce aux morilles 
Purée de patates douces et poêlée de champignons et brocolis

Verrine de velouté de girolles, ganache de foie gras
 et cubes de foie gras 



Plats

Finger aux deux saumons sur son biscuit citron 
OU

 Foie gras de canard, chutney de coings
Brioche mousseline

Menu de la St valentin 

40€ par personne
Mise en bouche

Entrées

Dessert
Assiette des Amoureux à partager

 Pavlova, brunoise de mangues et ganache chocolat blanc / vanille
 Financier pistache 

Dôme chocolat framboise 
 Coque chocolat agrumes 

Filet de bar, sauce champagne 
Risotto aux asperges et champignons

OU 
Pavé de noix de veau, sauce morilles 

Pressé de pommes de terre 

Crémeux de betteraves rouge au vinaigre de cidre 
Mousse de chèvre aux herbes 


